
家庭分野 １－６ 食品
しょくひん

のマーク・保存
ほ ぞ ん

・食中毒
しょくちゅうどく

       教科書
きょうかしょ

P47～49 

１ 次
つぎ

の食品のマークの意味
い み

とマークを調べましょう
し ら べ ま し ょ う

。（マークを描
か

いてみましょう。） 

① JASマーク ③ 冷凍
れいとう

食品
しょくひん

認定証
にんていしょう

マーク ③ 冷凍
れいとう

食品
しょくひん

認定証
にんていしょう

マーク ④ 特定
とくてい

保健用
ほけんよう

食品
しょくひん

マーク 

    

    

２ 教科書
きょうかしょ

P48
Ｐ４８

「食品
しょくひん

の保存
ほ ぞ ん

」を音読
おんどく

しましょう。 

３ 食品
しょくひん

に適した
て き し た

保存
ほ ぞ ん

方法
ほうほう

を、まとめましょう。 

① 室温
しつおん

による保存
ほぞん

 ② 冷蔵室
れいぞうしつ

 ③ チルド室
しつ

  ④ 野菜室
やさいしつ

 ⑤ 冷凍室
れいとうしつ

 

     

４ 教科書
きょうかしょ

P49「食中毒
しょくちゅうどく

の防止
ぼ う し

」を音読
おんどく

しましょう。 

５ 食
しょく

中
ちゅう

毒
どく

を起
お

こす細
さい

菌
きん

やウィルスの、感染
かんせん

の原因
げんいん

について調べま
し ら べ ま

しょう。 

①カンピロバクター 

 

②病原
びょうげん

大腸
だいちょう

菌
きん

 

 

②サルモネラ菌
きん

 

 

③腸炎
ちょうえん

ビブリオ 

 

④ ノロウィルス 

 



６ 細
さい

菌
きん

が増
ふ

える条
じょう

件
けん

を考
かんが

え
え

ましょう。 

 

７ 食中毒
しょくちゅうどく

の予防
よ ぼ う

をまとめましょう。 

 

８ 技術
ぎじゅつ

・家庭科
か て い か

ハンドノート（家庭
か て い

分野
ぶ ん や

）P.22～27をやりましょう。（教科書
きょうかしょ

P.42～49参考
さんこう

） 

 

自己
じ こ

評価
ひょうか

                         （大きい
お お き い

数字
す う じ

が理解
り か い

できた。） 

① 食品
しょくひん

の保存
ほ ぞ ん

方法
ほうほう

について、理解
り か い

することができましたか。（１・２・３・４） 

② 食 中 毒
しょくちゅうどく

の保存
ほ ぞ ん

方法
ほうほう

について、理解
り か い

することができましたか。（ １・２・３・４ ） 

振り返り
ふ り か え り

 

学
がく

習
しゅう

をして気
き

づいたこと 

 

 

 

今
こん

後
ご

の生
せい

活
かつ

に活
い

かせること 

 

 

 

 

１年  組   番    

名前 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


